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Generalidades: 

1) Este formato tiene por objeto dar cuenta de la ejecución mensual que un contratista desarrolla con 

ocasión de un contrato de prestación de servicios profesionales y de apoyo a la gestión. 

2) La acreditación del documento por el contratista brinda al supervisor las herramientas que le 

permiten verificar la ejecución del contrato para efectos de pago. 

3) El formato está asociado al Manual de Contratación (GCCON-M-001) y al Manual Supervisión e 

Interventoría (GCCON-M-002), así como a los procedimientos que rigen la gestión contractual de la 

entidad. 

4) Este formato es diligenciado por el contratista y es revisado y aprobado por el supervisor del contrato. 

De igual forma, también podrá ser suscrito por el ordenador del gasto. 

5) Su diligenciamiento se debe dar cada vez que se realice un reporte mensual de actividades. 

6) El formato no requiere ser impreso. Sin embargo, debe ser cargado en las plataformas 

administradas por Colombia Compra Eficiente. 

7) Este formato, una vez diligenciado, deberá archivarse de conformidad con lo establecido en las 

tablas de retención documental de la entidad. 

8) El contenido que se encuentra en color diferente a negro, entre paréntesis o con el signo “[]” son 

orientaciones para el diligenciamiento del formato. 

9) El formato puede ser modificado en aquellos apartados en que así se indique. 

10) Las notas internas son situaciones o recomendaciones que se deben tener en cuenta al momento 

de elaborar el formato. No obstante, las mismas deben ser eliminadas previa impresión o 

suscripción del mismo. 

11) Todas las recomendaciones o sugerencias que busquen mejorar el presente documento pueden ser 

remitidas al correo de la Dirección jurídica del SENA. 
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INFORME MENSUAL EJECUCIÓN CONTRACTUAL 

 

Barrancabermeja, mayo 2026 

 

 

Señor(a) 

DIANA CAROLINA LOPEZ MARTINEZ 

Supervisor(a) contrato nro. 9103823 

Coordinador Formación Profesional 
Dependencia: Gestión Académica 
Ciudad 

 

Asunto: Informe mensual de ejecución contractual mes de mayo de 

2026 

 

Referencia: CO1.PCCNTR. 9103823de 2026 

 

MIREYA POVEDA JAIMES, identificado con la cédula de ciudadanía nro. 63337143, en mi calidad de 

contratista del SENA, en cumplimiento del Contrato de Prestación de Servicios de la referencia, a 

continuación, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro. 

 

Valor y forma de Pago Se fija como valor total para el contrato la suma de TREINTA Y OCHO MILLONES 

NOVENTA MIL CUATROCIENTOS NOVENTA Y NUEVE PESOS M/CTE. ($38.090.499). Esta suma será pagada 

por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago proporcional a los días trabajados en 

el mes de febrero de 2026 por TRES MILLONES DOSCIENTOS NOVENTA Y SEIS MIL DOSCIENTOS NOVENTA 

Y TRES PESOS M/CTE. ($3.296.293) b) Nueve (9) Pagos iguales por los meses de marzo a noviembre de 

2026, por valor de TRES MILLONES SEISCIENTOS SESENTA Y DOS MIL QUINIENTOS CUARENTA Y OCHO 

PESOS M/CTE. ($3.662.548) c) Un último pago proporcional a los días trabajados en el mes de diciembre 

de 2026 por UN MILLÓN OCHOCIENTOS TREINTA Y UN MIL DOSCIENTOS SETENTA Y CUATRO PESOS 

M/CTE. ($1.831.274). 

 

Plazo: Será hasta el 15 del mes de diciembre de 2026. 

 

 

CLASIFICACIÓN DE LA INFORMACIÓN 

Pública X Pública Clasificada  Pública Reservada  



 

4 

GCCON-F-087 V2 

Objeto: Prestar servicios personales como instructor para orientar formación en el programa de 

desplazados y población vulnerable para mejorar sus niveles de empleabilidad, conforme a los modelos 

establecidos y que atiende el Centro Industrial y del Desarrollo Tecnológico de Barrancabermeja y sus 

áreas de influencia, vigencia 2026. 

 

 

Ejecución mensual de actividades 

 

Nro. Obligaciones Acciones realizadas Evidencias 

1 

Planear pedagógicamente y de manera 
oportuna, las actividades de aprendizaje 
que deben ejecutarse durante el proceso de 
formación, de acuerdo con procedimientos 
y normatividad 
institucional. 

Plan de trabajo con los 
equipos, líderes y los 
representantes de los 
diferentes programas en 
Atención a víctimas 
Barrancabermeja y sus 
áreas de influencia 

Evidencias del 
cumplimiento de las 
obligaciones 
contractuales y listados. 

2 

Orientar, desarrollar y apoyar procesos de 
aprendizaje en cualquiera de las estrategias 
de respuesta institucional para los 
diferentes grupos poblacionales objeto de 
Formación Profesional 
Integral. 

Elaboración de informe 
de actividades 
ejecutadas en el mes de 
MAYO de 2026 

Actividades 
desarrolladas en la 
formación 

3 

El contratista se compromete a dar 
cumplimiento estricto al proceso de 
ejecución de la formación y a los Manuales 
del Sistema de Gestión de Calidad y demás 
normas que regulan la Formación 
Profesional Integral en el SENA 

Alistamiento de 
formaciones en el área 
de panadería. 

Evidencias del 
cumplimiento de las 
obligaciones 
contractuales 

4 

Ingresar al aplicativo SENASOFIAPLUS las 
actividades correspondientes a la 
formación, de acuerdo con el objeto 
contractual asignado, y entregar 
oportunamente las listas de aspirantes, 
seleccionados y los documentos 
debidamente diligenciados y requeridos 
para la Gestión Académica del Centro. 

Impartir Formación en 
panadería:  
* 3498957 Elaboración 
de panes con masa 
madre.  
*   3510531 Procesos 
básicos de panadería. 

Evidencias en Sena Sofia 
Plus.  

5 

Estar afiliado o afiliarse al Sistema General 
de Salud y Pensión, así como facilitar al 
SENA toda la documentación necesaria 
para la afiliación a la Administradora de 
Riesgos Laborales ARL, a cargo de la 
Entidad, en virtud de los artículos 
2 y 6 de la ley 1562 de 2012, previo a la 
ejecución del contrato 

Pago de seguridad social 
del mes de A de ABRIL 2026. 

Seguridad social Planilla 
No. 4652523192 
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6 

Reportar en el sistema Sofía plus en un 
máximo de 3 días, todas las actividades de 
acuerdo con los procesos que son de su 
responsabilidad, garantizando la calidad de 
la información y su coherencia con el 
proceso formativo, tales como:  
a. Creación de rutas y asociación de 
aprendices. 
b. Registro de juicios evaluativos.  
 

Ingresar a Sena Sofia 
Plus para crear la ruta, 
asignar los aprendices, 
crear eventos y evaluar 
las fichas respectivas de 

Elaboración de panes con 
masa madre ficha 
3498957. Procesos básicos 
de panadería ficha 
3510531. 

Finalización de las fichas 
satisfactoriamente. 

7 

Desarrollar mecanismos que faciliten la 
reflexión, la innovación, el espíritu 
investigativo, la creatividad y la 
autoevaluación en los aprendices para su 
mejoramiento continuo. 

Desarrollar actividades 
donde los aprendices 
sean autónomos en su 
enseñanza – 
aprendizaje. 

Exponer las actividades 
desarrolladas en la 
formación. 

8 

Evaluar el proceso de aprendizaje, las 
estrategias, el ambiente educativo, el 
rendimiento académico de los aprendices y 
diligenciar oportunamente los formatos 
correspondientes. 

Evaluar a los aprendices 
que aprobaron la 
formación. 

Descargar el Reporte de 
Juicios Evaluativos. 

9 

Participar en el desarrollo de las 
innovaciones pedagógicas y del área 
específica en que se desempeñe, mediante 
proyectos de investigación en concordancia 
con las exigencias del desarrollo sostenible. 

No se requirió la 
actividad. 

No se requirió la 
actividad. 

10 

Participar en procesos de promoción de los 
programas de Formación Profesional 
Integral, servicios y actividades de 
divulgación tecnológica programados por el 
Centro Industrial y del Desarrollo 
Tecnológico. 

No se requirió la 
actividad. 

No se requirió la 
actividad. 

11 

Participar en las labores de montaje y 
puesta en marcha de equipos y maquinaria 
utilizados en la formación profesional 
integral. 

No se requirió la 
actividad. 

No se requirió la 
actividad. 

12 

Apoyar la parte técnica de la supervisión 
asignada a un servidor público, de acuerdo 
con la ley 1474 de 2011 y requerimiento de 
la institución. 

No se requirió la 
actividad. 

No se requirió la 
actividad. 
 

13 

Incorporar las tendencias tecnológicas, 
pedagógicas y de gestión a las estructuras 
curriculares por competencias laborales de 

No se requirió la 
actividad. 

No se requirió la 
actividad. 
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las diferentes acciones de formación 
profesional. 

14 

Asegurar la organización, mantenimiento y 
adecuada utilización de los recursos que hay 
en su ambiente laboral. 

Implementar rutinas de 
orden y limpieza. 

Jornadas de aseo en el 
ambiente de formación. 

15 

Comunicar al Coordinador de Programas 
Especiales, oportunamente anomalías, 
inconsistencias, novedades de aprendices y 
hallazgos en el registro de la información. 

Informar a la 
Coordinadora de 

programas especiales 
casos especiales de 
aprendices para tomar 
decisiones. 

Informar a la 
Coordinadora de 

programas especiales 
casos especiales de 
aprendices para toma 
decisiones. 

16 

Apoyar la planeación y el alistamiento de los 
materiales de formación, propios de su 
área, en lo que concierne al proceso de 
compras en todas sus etapas, para la 
adquisición de estos. 

Se apoya el alistamiento 
de materiales de 
formación, realizando 
seguimiento al proceso 
de compras en todas sus 
etapas y participando en 
las reuniones 
requeridas. 

Se evidencia a través de 
del proceso de firma de 
los diferentes 
documentos del 
seguimiento al estudio 
de mercado, la 
subsanación de 
observaciones y la 
adquisición de los 
materiales requeridos. 

17 

Ejecutar actividades de formación en 
ambientes virtuales, empleando la 
plataforma institucional, para el 
fortalecimiento de las competencias del 
programa de formación. 

No se requirió la 
actividad. 

No se requirió la 
actividad. 

18 

Acatar los lineamientos establecidos para el 
programa de desplazados según 
normatividad vigente. 

Trabajo continuo bajo 
lineamientos del 
programa de 
desplazados. 

Impartir Formación a la 
población desplazada o 
víctima del conflicto 
armado. 

19 

Participar en espacios académicos y 
pedagógicos con los Establecimientos 
Educativos, para la Articulación del plan de 
Estudios y los Diseños Curriculares de los 
programas de formación se ejecutan en el 
marco de programa. 

No se requirió la 
actividad. 

No se requirió la 
actividad. 

20 

Participar en la planeación, seguimiento, 
evaluación y planes de mejora de los 
aprendices según la ejecución del programa 
de formación. 

No se requirió la 
actividad. 

No se requirió la 
actividad. 

21 
Hacer uso de los medios y ambientes 
virtuales dispuestos por el Sena, así como 

No se requirió la 
actividad. 

No se requirió la 
actividad. 
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para la gestión de informes de ejecución de 
la formación. 

22 

Hacer uso de los medios y ambientes 
virtuales dispuestos por el Sena, así como 
para la gestión de informes de ejecución de 
la formación. 

No se requirió la 
actividad. 

No se requirió la 
actividad. 

23 

Atender las reuniones propias del proceso 
solicitadas por el Ordenador del gasto, 
supervisor o Coordinadores. 

Asistir a las reuniones 
convocadas por la 
Coordinadora de 
Programas Especiales. 

*Reunión seguimiento a 
programa de 
desplazado – 06 mayo  

24 

Atender y cumplir los lineamientos vigentes 
de la Formación Profesional Integral del 
Sena Documento de Apoyo Santander 
contempladas en SIGA sobre todo la 
planeación, alistamiento, ejecución y 
evaluación de la Formación Profesional 
Integral. 

Planear la formación 
profesional según los 
parámetros 
establecidos. 

Ejecución de la 
formación profesional 
integral y evaluación de 
excelente 
los aprendices según el 
programa de formación. 

 

 

A continuación, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentación de este informe. Una 

vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato para 

legalización del desplazamiento, en el que se describieron las actividades desarrolladas y los resultados. 

Cada informe de legalización cuenta con el visto bueno del supervisor. 

 

Se lista a continuación el soporte de la legalización de los desplazamientos realizados, los cuales forman 

parte integral del presente informe de ejecución contractual.  

 

ÍTEM 
NRO. DE LA ORDEN DE 

VIAJE 

LUGAR DE 

DESPLAZAMIENTO 

FECHA DE 

DESPLAZAMIENTO 

INICIAL 

FECHA DE 

DESPLAZAMIENTO 

FINAL 

1     

2     

 

 

Para el trámite de la cuenta me permito adjuntar: (i) Documentos electrónicos enunciados como 

evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales, (ii) los desplazamientos realizados y (iii) el 

pago de la planilla de seguridad social y parafiscal nro. 4652523192 expedido por planilla SOI referente al 

mes de mayo de 2026. 

 

Cordialmente, 
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MIREYA POVEDA JAIMES 

Contratista 

C.C. No.63.337.143 de Bucaramanga 

Recibí a satisfacción: 

 

DIANA CAROLINA LOPEZ MARTINEZ 

Supervisor(a) Contrato   9103823 de 2026    
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Control de Cambios 

 

VERSIÓN 
FECHA DE ENTRADA EN 

VIGENCIA 
NATURALEZA DEL CAMBIO 

1 Marzo 2026 

Creación del formato. 

El presente formato sustituye el formato GTH-F-062, en virtud de su 

migración del proceso de Gestión del Talento Humano al proceso de 

Gestión Contractual, conforme a la actualización documental 

correspondiente. 

2 Abril 2026 
Se realizó ajuste en la redacción de la Nota Interna, en la cual se 
sustituyó la expresión “No se requirió la actividad” por “Para el 
periodo del informe no se ejecutaron acciones referentes al 
cumplimiento de esta obligación. 

 

 



TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: MIREYA POVEDA JAIMES

CENTRO DE
FORMACIÓN: CENTRO INDUSTRIAL Y DEL DESARROLLO TECNOLOGICO

01/05/2026 00:00:00FECHA INICIAL:

FECHA FINAL: 31/05/2026 23:59:59

ACTIVIDADES ACADÉMICAS

3510531 - PROCESOS BASICOS DE PANADERIAFICHA
DE APRENDIZAJE:

ELABORAR ALIMENTOS DE PANIFICACIÓN DE ACUERDO
CON EL PROGRAMA DE PRODUCCIÓN Y NORMATIVA
VIGENTE

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 99,80

3498957 - ELABORACION DE PANES CON MASA MADREFICHA
DE APRENDIZAJE:

Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de
producción y normativa sanitaria

• COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 31,90

EVENTOS DE DIVULGACIÓN TECNOLÓGICA - EDT´s

EVENTO HORASFICHA FECHA INICIO FECHA FINAL

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADÉMICAS: 131,70

Page 1 of 212/05/26 4:48



TOTAL TIEMPO EDT´s: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

ACTIVIDAD HORASFECHA INICIAL FECHA FINAL

0,00TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES:

INSTRUCTOR: MIREYA POVEDA JAIMES

CENTRO DE
FORMACIÓN: CENTRO INDUSTRIAL Y DEL DESARROLLO TECNOLOGICO

Page 2 of 212/05/26 4:48



https://v3.camscanner.com/user/download


Tipo de Documento Número de Documento Nombre Apellidos

CC 1085182957 MARIA VIRGINIA TIGRERO PEDROZO

CC 1085182957 MARIA VIRGINIA TIGRERO PEDROZO

CC 1085182957 MARIA VIRGINIA TIGRERO PEDROZO

CC 1096189517 KATHERINE LOPEZ GONZALEZ

CC 1096189517 KATHERINE LOPEZ GONZALEZ

CC 1096189517 KATHERINE LOPEZ GONZALEZ

CC 1096215505 ERIKA MAYERLY CASTAÑO GARAVITO

CC 1096215505 ERIKA MAYERLY CASTAÑO GARAVITO

Reporte de Juicios de Evaluación
Fecha del Reporte: 11/05/2026

Ficha de Caracterización: 3498957

Cógigo: 63520002

Versión: 1

Denominación: ELABORACION DE PANES CON MASA MADRE

Estado de la Ficha de Caracterización: TERMINADA POR FECHA

Fecha Inicio: 29/04/2026

Fecha Fin: 06/05/2026

Modalidad de Formación: PRESENCIAL

Regional: 68 - REGIONAL SANTANDER

Centro de Formación: 9540 - CENTRO INDUSTRIAL Y DEL DESARROLLO TECNOLOGICO



CC 1096215505 ERIKA MAYERLY CASTAÑO GARAVITO

CC 1097183156 ANGELICA MARIA PEREZ MANSBACH

CC 1097183156 ANGELICA MARIA PEREZ MANSBACH

CC 1097183156 ANGELICA MARIA PEREZ MANSBACH

CC 1099375044 YULIANA ANDREA AMAYA GARCIA

CC 1099375044 YULIANA ANDREA AMAYA GARCIA

CC 1099375044 YULIANA ANDREA AMAYA GARCIA

CC 1102720570 YULIETH PAOLA RODRIGUEZ RINCON

CC 1102720570 YULIETH PAOLA RODRIGUEZ RINCON

CC 1102720570 YULIETH PAOLA RODRIGUEZ RINCON

CC 13570619 ANDRES PINTO QUINTERO

CC 13570619 ANDRES PINTO QUINTERO

CC 13570619 ANDRES PINTO QUINTERO

CC 21929123 CELIA ROSA BETANCUR URIBE

CC 21929123 CELIA ROSA BETANCUR URIBE

CC 21929123 CELIA ROSA BETANCUR URIBE

CC 28013787 ANA INES GOMEZ DE CALDERON

CC 28013787 ANA INES GOMEZ DE CALDERON



CC 28013787 ANA INES GOMEZ DE CALDERON

CC 28070502 KATY LEZETTE RODELO OBANDO

CC 28070502 KATY LEZETTE RODELO OBANDO

CC 28070502 KATY LEZETTE RODELO OBANDO

CC 28070706 ALEXANDRA ARIAS FERNANDEZ

CC 28070706 ALEXANDRA ARIAS FERNANDEZ

CC 28070706 ALEXANDRA ARIAS FERNANDEZ

CC 28483954 PAOLA ANDREA PALOMINO TORO

CC 28483954 PAOLA ANDREA PALOMINO TORO

CC 28483954 PAOLA ANDREA PALOMINO TORO

CC 37578501 ARGENIS FARELO CASTRO

CC 37578501 ARGENIS FARELO CASTRO

CC 37578501 ARGENIS FARELO CASTRO

CC 37917994 ANA ELENA PEINADO DE SALCEDO

CC 37917994 ANA ELENA PEINADO DE SALCEDO

CC 37917994 ANA ELENA PEINADO DE SALCEDO

CC 37931256 MARIA ORLEIDA MARTINEZ RODRIGUEZ

CC 37931256 MARIA ORLEIDA MARTINEZ RODRIGUEZ



CC 37931256 MARIA ORLEIDA MARTINEZ RODRIGUEZ

CC 37931597 LUZ MARINA ROMERO JIMENEZ

CC 37931597 LUZ MARINA ROMERO JIMENEZ

CC 37931597 LUZ MARINA ROMERO JIMENEZ

CC 37933913 NANCY BARRAGAN GOMEZ

CC 37933913 NANCY BARRAGAN GOMEZ

CC 37933913 NANCY BARRAGAN GOMEZ

CC 37935568 BERLY MARIA MORA PEREZ

CC 37935568 BERLY MARIA MORA PEREZ

CC 37935568 BERLY MARIA MORA PEREZ

CC 37936636 ELIZABETH SIERRA VERGARA

CC 37936636 ELIZABETH SIERRA VERGARA

CC 37936636 ELIZABETH SIERRA VERGARA

CC 37937363 MARIA CRISTINA GOMEZ GOMEZ

CC 37937363 MARIA CRISTINA GOMEZ GOMEZ

CC 37937363 MARIA CRISTINA GOMEZ GOMEZ

CC 37938531 ANA BEATRIZ JOYA MENDEZ

CC 37938531 ANA BEATRIZ JOYA MENDEZ



CC 37938531 ANA BEATRIZ JOYA MENDEZ

CC 63455180 ROSA ELVIRA VILLALOBOS HUERTAS

CC 63455180 ROSA ELVIRA VILLALOBOS HUERTAS

CC 63455180 ROSA ELVIRA VILLALOBOS HUERTAS

CC 63461045 OMAIDA LUNA PRECIADO

CC 63461045 OMAIDA LUNA PRECIADO

CC 63461045 OMAIDA LUNA PRECIADO

CC 63464480 ELSY GALEANO PEREZ

CC 63464480 ELSY GALEANO PEREZ

CC 63464480 ELSY GALEANO PEREZ

CC 63534984 ZORELY GUERRERO GRANADOS

CC 63534984 ZORELY GUERRERO GRANADOS

CC 63534984 ZORELY GUERRERO GRANADOS

CC 63557880 MARITZA FIGUEROA SANCHEZ

CC 63557880 MARITZA FIGUEROA SANCHEZ

CC 63557880 MARITZA FIGUEROA SANCHEZ

PPT 870261 ELIAS KALIFE LOPEZ

PPT 870261 ELIAS KALIFE LOPEZ



PPT 870261 ELIAS KALIFE LOPEZ

CC 91420664 JOSE CLEMENTE TORRES ROCHA

CC 91420664 JOSE CLEMENTE TORRES ROCHA

CC 91420664 JOSE CLEMENTE TORRES ROCHA



Estado Competencia

POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

Reporte de Juicios de Evaluación
11/05/2026

3498957

63520002

1

ELABORACION DE PANES CON MASA MADRE

TERMINADA POR FECHA

29/04/2026

06/05/2026

PRESENCIAL

68 - REGIONAL SANTANDER

9540 - CENTRO INDUSTRIAL Y DEL DESARROLLO TECNOLOGICO



EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria



EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria



EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria



EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria



POR CERTIFICAR 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria

EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria
EN FORMACION 39766 - Elaborar masa de panificación de acuerdo con la guía de producción y 

normativa sanitaria



Resultado de Aprendizaje Juicio de Evaluación

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO
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722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO



722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO



722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO



722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

APROBADO



722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

APROBADO

722561 - RA 1. APLICAR BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA EN LA 

ELABORACIÓN DE PANES DE MASA MADRE CON BASE EN EL PROCESO DE 

LIMPIEZA, TRATAMIENTOS DE DESINFECCIÓN Y NORMATIVA

NO APROBADO

722562 - RA 2. OBTENER MASA MADRE DE ACUERDO CON GUÍA DE 

PRODUCCIÓN Y PROCESO DE FERMENTACIÓN CONTROLADA A NIVEL 

NO APROBADO

722563 - RA 3. PRODUCIR PAN DE MASA MADRE SEGÚN FÓRMULA, 

PROCESOS ARTESANALES Y VARIABLES DE HORNEO.

NO APROBADO
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FIRMA 
Mireya Poveda Jaimes 
C.C. 63337143 
CONTRATO No. 9103823 


